Idylle pur: Der Waldweiher von Familie Merker in Bosen bietet sich fiir Feiern verschiedenster Art an.
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35 Jahre Merker’s Bostal-Hotel in Bosen - Familienbetrieb mit Waldwether und Hiitte — Viele regionale Produkte

Jagen und Fischen

Von Thomas Reinhardt

Verlassliche Familienbetrie-
be wie dieser sind das Riick-
grat der Gastronomieszene.
Hier wird solide Qualitit zu
giinstigen Preisen geboten.
Und was uns vor allem ge-
fallt: Es wird viel mit regio-
nalen Produkten gearbeitet.
Die Rede ist von Merker’s
Bostal-Hotel in Bosen, das
jetzt seit 35 Jahren besteht.
Gudrun und Volker Merker
fithren das Haus in ruhiger
Lage, das demnichst auch
umgebaut, modernisiert und
erweitert werden soll.

e

Zwei Restaurants und eine
grofle Sonnenterrasse ste-
hen zur Verfligung — und fiir
Feiern zwischen zehn und
40 Personen kann Familie
Merker etwas ganz Besonde-
res anbieten: Ihr Geldnde
»Im Winkel“ mit einem 2500
Quadratmeter groflen Wei-
her, einer geraumigen Jagd-
hiitte mit Terrasse und viel
Platz rundherum. Der Wald-
weiher liegt idyllisch und ru-
hig unweit von Bosen, ladt
zum Schwimmen, Angeln
und Boot fahren. Das Gelan-
de ist ideal zum Grillen, ein
Dreibein-Gestell mit gro-

fem Schwenker steht parat.
»Da passen 60 Portionenen
drauf®, sagt Volker Merker,
,auBerdem bieten wir hier
verschiedene Buffets an.”
Die grofie Starke von Mer-
kers Kiiche sind Produkte
aus der Region. Wild-
schwein-, Reh- und Damm-
wildgerichte stammen alle
aus dem hauseigenen Jagd-
revier in Bosen. Der rohe
Schinken und der Wild-
schinken sind hausgeraucht,
auch eine hausgemachte
Schinkenbutter wird ange-
boten. Das Schweinefleisch
stammt vom Wendelinushof

Zart-saftiger Hirschriicken
mit Pfifferlingen.

in St. Wendel, die Lammer
kommen von der Schiferei
Benz im nahen Mosberg-
Richweiler. Und ein Teil der
Fische (Forellen, Karpfen,
Zander) naturlich aus dem
schonen Waldweiher.

Wir probierten bei unse-
rem letzten Besuch den aro-
matischen Wildschinken mit
Champignonsalat und Cum-
berlandsofle sowie saftigen
Hirschriicken mit Pfifferlin-
gen und Preiselbeer-Birne.

~ Auch bei den Weinen setzen

Aromatisch: Haugerauchter Wildschinken mit Champignons und CumberlandsoBe.

die Merkers auf Regionales,
unter anderem stehen feine
Tropfchen von Schmitt-We-
ber (Perl), Van Volxem (Saar)
und Emmrich-Schonleber
(Nahe) auf der Karte.

>> Merker's Bostal-Hotel,
Bostalstr. 46, 66625 Bosen,
Tel. (0 68 52) 9 02 40;
www.merkers-hotel.de
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Mosel Weinfest Beim 33.

Saarlandischen Mosel
Weinfest wird am histori-
schen Marktplatz in Perl-
Nennig drei Tage lang gefei-
ert. Am Samstag, 28. Au-

| ‘gust, 18.30 Uhr, beginnt die

Feier mit einem Festzug
zum Marktplatz, dort wird
die neue Weinkénigin
Jacqueline |. gekront. Am
Sonntag gibt's um 11.30 Uhr
Frithschoppen, ab 12 Mit-
tagessen mit Spezialitaten
der Region. Um 19 Uhr
spielt die Band The Angels.
Am Montag &ffnen die Stan-
de um 18 Uhr.

. >> www.weinfest-nennig.de

Auf Goethes Spuren Am
Samstag, 28. August, 10
Uhr, dem Geburtstag von
Johann Wolfgang von Goe-
the, findet in Saarbriicken
die kulinarische Matinée
,Goethe, Gold und Gaumen-
freuden” statt. Treffpunkt ist
das Gasthaus Stiefel Brau
(Am Stiefel/Ecke Fréschen-
gasse). Von dort startet eine
fachkundige Dialog-Fuhrung
durch das Saarbriicken der
Goethe-Zeit, das Museum in
der Schlosskirche und die
»Alte Sammlung". Anschlie-
Rend wird ein Imbiss nach
Originalrezept von 1769 ge-
reicht. Anmeldung erbeten.

>> Tel. (06 81) 93 64 50

Vine e Donne Zur Jubila-
umsdegustation zwolf Jahre
Domenico’s in Bous (Saar-
brticker Str. 76a ) laden Do-
menico und Teresa Sciascia
am 3. und 4. sowie am 10.
und 11. September, jeweils
20 Uhr, in ihren Weingarten
ein. Unter dem Motto ,Vine
e Donne” (Weine und Frau-
en) werden feine Weine, Oli-
vendle und Essige rund um
das Thema ,Frauen" pra-
sentiert.

>> Tel. (0 68 34) 92 25 33



